Piatti freddi

Hummus di Ceci Biologici Crudité di Verdure e Grissini
€10

Insalata di Riso con Tonno, Carciofi, Piselli, Cipolle
Borrettane, Asiago olive taggiasche, pomodoro e prosc.
Cotto €10

Tagliere di Formaggi e Salumi del territorio €20

Prosciutto Crudo Sant’Ilario 30 mesi (200g con Grissini o
150g con Melone) €15

Insalata Caprese di Mozzarella, Pomodoro Cuore di Bue e
Valeriana €16

Insalata Valeriana, Granchio Reale, Pomodori, Arance,
Rapanelli e Succo di Lime €18

Insalata di Patate e Polipo con Zest di Limone, Pomodoro
Confit e Oliva Taggiasca €20

Carpaccio di Trota Affumicata, Arancia Tarocco, Aneto e
Burro al Limone €15

Acciuga Scalia, servita con Pomodoro Grattugiato e Burro
al Limone €15

Tartare di Manzo battuta al coltello, olio del Garda e i
nostri limoni €18

Menu

Crudite Pesce

Ostriche al Naturale (6) € 18,00
Ceviche alla Mediterranea € 18,00
Gambero Rosso al Naturale (6) €20,00

Scampo del Mediterraneo con Zest di Lime (4)
€20,00

Carpaccio di Pescato condito alla Mediterranea (120g)
€23,00

Tartare di Pescato con aromatiche del Parco e Micro
Greens (120g) € 23,00

Gran Crudo di Pesce “San Vigilio”

Carpaccio di Pescato sm, tagliatella di calamaro, ostriche
al naturale, capesanta, tartare di pescato sm, ceviche alla
mediterranea sm, insalata di granchio

Dolci: Gelato (3 palline), Macedonia di Frutta, Mousse al
cioccolato
€6

5%

£
&)

Pesce

Calamaro €15
Gamberone (10) €26
Capesante (2) €7
Cannolicchi (10) €12
Scampi (5) €22
Branzino €4,5 hg
Pescato sm

Carne (Scottona Veneta)
Hamburger con patate e verdure €15
Costata €5hg

Fiorentina €5hg

Gran Grigliata di Pesce

Pesce sm, scampi, gamberi, capesante,
cannolicchi

Coperto €1,50



